BUSINESS

ENTREES

1/2 Roll tartare de poisson du moment

ou

Salade de chou blanc, sauce sésame

ou

Tom Yam aux crevettes

&

PLATS

Choisissez le plat de votre choix
parmi la sélection

&

DESSERTS

Dessert de la semaine
ou
Fruits frais du moment
ou
Glace ou sorbet
ou

Dessert a la carte

Café

VINS

Un verre de vin rouge, rosé ou blanc

PLATS
Wok de volaille aux légumes

et noix de cajou, riz blanc thai vapeur

Beignet de cabillaud,
sauce curry fagon mayonnaise
et frites de patate douce maison

Tartare de saumon a I’avocat, sauce seafood,
wok de nouilles aux épices

Curry vert de légumes,
accompagné de riz blanc thai vapeur

Tonkatsu de veau, sauce Bulldog,
wok de pommes de terre grenaille
et piment doux

Wok de filet de dorade croustillant,
sauce aigre-douce,
riz blanc thai vapeur

Tagliata de filet de boeuf grillé,
sauce épicée au riz torréfié,
wok de pommes de terre grenaille
et piment doux

Loup en portefeuille
parfumé a la sauce Prik Prao et ananas,
riz sauté aux légumes




BUSINESS LUNCH

STARTERS
1/2 Roll with seasonal fish tartare

or

White cabbage salad, sesame dressing

or

Tom Yam with prawns

&

MAIN COURSE

Choose the dish of your choice
[from the selection

&

DESSERTS

Dessert of the week
or

Fresh seasonal fruits
or

Ice cream or sorbet
or

Dessert « a la carte » menu

Coffee

WINES

A glass of red wine, rosé or white wine

MAIN COURSES

Chicken wok with vegetables and cashew nuts
with steamed Thai jasmine rice

Cod fritter,
Curry mayonnaise sauce,
homemade sweet potato fries

Salmon tartare with avocado, seafood sauce,
served with spiced wok noodles

Vegetable green curry,
served with steamed Thai jasmine rice

Veal Tonkatsu, Bulldog sauce,
wok-fried baby potatoes
and sweet peppers

Crispy sea bream fillet wok
sweet and sour sauce,
steamed Thai jasmine rice

Grilled beef fillet tagliata
spicy roasted rice sauce, with wok-fried
baby potatoes and sweet peppers

Butterflied sea bass, flavoured
with Prick Prao sauce and pineapple,
served with vegetable fried rice




